
Bucheiro Tawny 
10 Years 

Streek 

Douro Portugal 

Druiven 

Touriga Nacional,Tinta Roriz, Tinta Barroca en 
Tinto Cao. 

Vinificatie 

Men verwijdert de steel van de druiven en 
vervolgens laat men de gisting plaatsvinden in 
kleine stalen fusten (inoxvaten) onder constante 
temperatuurcontrole. Voordat de gisting definitief 
wordt gestopt gaat men de wijn (porto in wording) 
verschillende keren klaren en telkens kleine 
hoeveelheden “wine brandy” ( brandewijn, ‘eau de 
vie’op basis van wijn) toevoegen tot op het 
moment dat men de gewenste smaak, zoetigheid 
heeft bekomen. Tawny afkomstig van meerdere 
jaren ( oogsten ). 

Alcoholgehalte 

Altijd tussen 19,2 en 20,3 vol. 

Rijping 

Op houten vaten voor tenminste 10 JAAR. Men 
mag dus verschillende jaren assembleren met 
elkaar. Porto Bucheiro zit gemiddeld aan een 14 
jaar op vat. 

Beschrijving 

Fijne, zuivere en heldere tawny met de typische 
bruine randjes wat wijst op de ouderdom van de 
porto. Aanvankelijk komen de bosgeuren zeer 
sterk opzetten maar na enkele seconden komt 
uiteraard de zeer fijne houttoets onder de vorm van 
gebrande nootjes naar boven. In de mond een 
stevige aanzet mooi gebalanceerd door de 
gebrande toetsen vanwege de houtlagering. Een 
uitzonderlijke lange en volle afdronk ! Een porto 
met stevig karakter !


